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PODEPAT

KYJIHAPHAS JJEKCIKA V¥V CTAPABEJIAPYCKAM MOBE

JpimnomHast paboTta ckiajaeniia 3 yBoJa3iHay, il pa3asenay, 3aKII0udHHS,
CIICY BBIKapbICTaHAM JITapaTyphl, 1aIaTKY.

AD’ém: 61 cTaponka, 1 mamarak, 104 KpbIHILBL, 7 ABIATPaM.

KirouaBbisi  c10BBI:  JIEKCIKa,  CTpaBa,  JI€KCeMa,  KyJiHaphbls,
crapaOenapyckass MoOBa, 3HaudHHE, HaMIHAlbISA, 3ama3bluaHHe, [OoJIceMis,
MOHaceMis, exa, Kiaci(ikaiblis, METaHIMIYHBI ITIEPAHOC.

IIpaamet nacjienaBaHHsi: Ha3BbI CTpAY 1 HAMoAy crapabenapyckail MOBBI.

MbsTta pgaciegaBaHHSI:BHIBYUPHHE Ha3Bay €XKbl 1 IITBA Yy MOMHIKaX
cTapa0enapyckara IICBMEHCTBA: BBISYJICHHE 3aKaHaMepHAcled CeMaHThIYHAM
apraHizallbli r3Tail JIeKCIYHal rpyIibl, BEICBATICHHE MaXOXKaHHS HaMIHAI[BIH.

AKTyajIbHACHDb [JacjieJaBaHHsl BBbIHIKAE 3 Taro, IITO CIEbIsIbHATA
JacienaBaHHs, IpbICBeUaHara crtapadenapyckail KyniHapHai JIEKCIIb, SII4) HIMa.
CinxpaHiyHae 1 JbIIXpaHiyHae alliCcaHHe 1 TJIBI0OKAae HABYKOBAa€ AacOHCABaHHE
JlaHara IiacTa JICKCIKI manoyHilb (akranariynyro 6a3y Oemapyckail ricrapeluHai
JICKCIKaJIOril.

Hagizna nacjenaBaHHsl 3aKJIF04acIa ¥ ThIM, IITO YIEPIIbIHIO caOpaHbI 1
CICTAOMHA allicaHbl Ha3BbI cTapabenapycKix €Xbl 1 MTBA, MPHIBOA3IIIIA MPAIMETHA -
TOMaThIuHas Kiacidikaieia KymiHapHai gekciki XIV-XVIII cTcT., ynaknagasemna
3HAUdHHE 1 AITHIMAJIOTISI HEKATOPBIX JIEKCEM cTapadenapycKail MOBBI.

Boiniki nacinenaBannsi. I[lpaananizaBanas npajgmeTHa-TIMaTbIYHAS Tpyna
npaacrayieHa ¥ 36 Boimyckax «licTapbryHara cioyHika Oenapyckaid MOBBDY
117 nexcemami; pazam 3 (aHeTHIYHBIMI 1 Tpadika-apdarpadigyHbIMiI BapbITHTAMI —
208 cmoy. IlpaBea3eHpl CEeMaHTBIYHBI 1 OTBIMAJAriyHbl  aHamiz. Jlms
ynacHaOenapyckix JIEKCEM  BBISYIICHBI  CIIOBAayTBAapaJIbHbIL MR, s
3arma3bluaHbIX — KPBIHIIA 3aMa3blYBaHHA 1, Ta MardbIMaclii, epiiacHae 3HaY HHE.

l'anina mnpakTblyHAara mnpbIMsHeHHs. BwiByusHHE cTapabenapyckaii
KyJTiHapHail  JIEKCIKI Mae TMpakThlYHae 3HAUdPHHE TMPBI  PACTIPAIIOYIIBI
JeKcikarpaiuHbIX 1 JIeKCIKaNaridHplx mpadsieM. BeIHIKI maciegaBaHHS MOTYIIb
OBIIIb BBIKAPBICTAHBI MPHI BBHIKJIAJIAHHI TAM I1a XapaKTapbICTHIIIBI JEKCIKI TaBOIC
Naxo/)KaHHS 1 aKThIYHACHl VKbIBAHHS Y HaBYYaJbHBIX YyCTaHOBaxX. AT
ricTopeika-3THarpadivyHad JgiTaparypbl Ta TAOME MOXa MeEIb pa3HacTaiiHae
BBIKapbICTAHHHE ¥ KYJIbTypHa-aCBETHIIKIM IUIaHE.



PE®EPAT

Muniok Upuna AnekceeBua
Kyannapuas JeKCHKA B cTapobesiopycckom sizbike

Jlunnomuas paGoTa COCTOMT M3 BBEJICHHA, IATH pA3/esioB, 3aKiIIOYeHus,
CIHMCKa MCIIOJIb30BAHHOM TUTEPaTyphl, IPUIOKEHUS.

O6wbém: 59 crpanui, 1 npunoxeHue, CIUCOK uTepatTypsl — 104 ucrounuxa,
7 nuarpaMm.

KaoueBbie ciioBa: crapobesiopycckuii s3bIK, JEKCHKa, JTeKCeMa, HOMUHALMS,
CEeMaHTHKa, IMOJIMCEMHS, MOHOCEMHS, METOHUMHYECKHH MEPEHOC, 3aUMCTBOBAHME,
KiaccuuKaims, KylTuHapus, eja, 6111010, HalUTOK.

Ilpeamer wuccaenoBanusi: Ha3BaHWS OO W HANUTKOB CTApOOETOPYCCKOro
A3bIKA.

Hear wHccnenoBaHMsi: M3yyeHMe HA3BaHWUM €bl M [HThS B [AMATHHKAX
cTapobenopycckoi MMCbMEHHOCTH: OMpe/ieieHHe 3aKOHOMEPHOCTEH CeMaHTHYeCKO
OpraHU3alliK 3TOH JIEKCUYECKOM IPyIIbl, BHISICHEHHE IPOUCXOK/IEHUSI HOMUHALMIA.

AKTYyaJbHOCTh HCCIEIOBAHHS BBITEKAET M3 TOTO, YTO CIELHAILHOTO
MCCJIe/IOBaHHS, MOCBAMIEHHOIO cTapo0esiopyCCKOM KyJIMHAPHOW JIEKCHUKE, eIlE HET.
CunxpoHHyYecKoe M AHAXpPOHHYECKOE ONHUCAHUE W IIy6OKoe HAydHOE OCMBICTEHHE
JAaHHOI'O IUlacTa JIEKCHKH MOMOJHHMT (akTonoruueckyro 06a3zy Oenopycckoii
UCTOPUYECKON JIEKCHKAIOTHH.

HoBu3Ha HccleI0BaHMs 3aK/IIOYaeTcs B TOM, 4TO BIEpBble COOpaHbl U
OIMCaHbl HAa3BaHMs CTAapoOOENIOPYCCKMX €bl M HANUTKOB, [IPeJICTaBIsSeTCs
NpeaMeTHO-TeMaTH4YeCKas Kiaccupukauus KynuHapHoi nekcuku XIV — XVIII BB,
YTOUYHSIETCS 3HAYEHHE M STUMOJIOIUSI HEKOTOPBIX JIEKCeM CTapobesIopyCCKOro A3bIKa.

HUrorn wucciaepoanus. IlpoananusupoBaHHas IpeIMETHO-TeMAaTHYECKas
rpynmna npejacrasieHa 117 jexkcemamu B 36 Bbinmyckax wusjanus «licTapbldHbl
cnoynik Oenapyckait MoBeD (Munck, 1982 — 2016); BMecTe ¢ GoHETHUECCKUMH U
rpapuko-opporpapuueckumMu  Bapuantamu — 208  cios.  I[lpoussezeHsi
CeMaHTHYECKHH W STUMOJIOTHYECKHH anamu3. [ coOCTBEHHO GemopyccKuX JIeKceM
omnpejie/ieHbl CIOBOOOpa3oBaTe/NbHbIE MOJENH, IS 3aMMCTBOBAHHBIX — HCTOYHHK
3aMMCTBOBAHUS M, [10 BO3MOXKHOCTH, IEPBUYHOE 3HAUYEHHE.

O61acTh NPAKTHYECKOr0 npumeHeHHus. Pe3ynbraTel uccienoBaHus MOrYT
ObITH MCIIOJB30BaHbI NIPU pa3paboTke JeKCUKOrpaguUecKux M JIEKCHKOJIOTHYECKHX
npobyeM, a TaKXkKe IpH TPENoJaBaHWM TeM 110 XapaKTEPHUCTHKE JIEKCHKH M0
MPOMCXOXK/IEHUIO M aKTHBHOCTH ynotpebienus. McTopuko-3THOrpadpuueckuii 0630p
Oenopycckod KyXHM W KHHT MO KyJHHApHMH MOXeT HMeTh pa3HooOpasHoe
MCII0JIb30BAHUE B KYJIbTYPHO-IPOCBETHTEIBCKOM IIJIaHE.

Pabora mpomua anpoGaumio Ha HaydyHelx KoHdepenuusx. Hmeercs TpH
nyOauKaluM 1o TemMe.



REFERAT

Minjuk Irina Alekseewna
Kulinarischer Wortschatz in der alten belarussischen Sprache

Die Diplomarbeit besteht aus der Einleitung, fiinf Abteilungen, dem Schluss,
der Liste der Literatur, der Anlage.

Der Umfang: 59 Seiten, 1 Anlage, 104 Quellen, 7 Diagramme.

Die Stichworter: die alte belarussische Sprache, die Lexik, das Lexem,
die Nomination, die Semantik, die Polysemie, die Monosemie, die Metonymie,
die Entlehnung, die Klassifikation, die Kochkunst, das Essen, das Gericht, das
Getrink.

Der Gegenstand die Forschung: Die Bezeichnung von Gerichten und
Getriinken der alten belarussischen Sprache.

Das Ziel die Forschung: das Studium die Bezeichnung des Essens und
Getrinke in den Denkmilern der alten belarussischen Schriftsprache: die
Bestimmung der GesetzmidBigkeiten der semantischen Organisation dieser
lexikalischen Gruppe, die Kldrung der Herkunft der Nominationen.

Die Aktualitit die Forschung folgt davon, dass es noch keine spezielle
Forschung, der alten belarussischen kulinarischen Lexik gewidmet ist, gibt. Die
synchrone und diachrone Beschreibung und das tiefe wissenschaftliche Verstindnis
der gegebenen Schicht der Lexik wird die faktologische Basis der belarussischen
historischen Lexikologie ergénzen.

Die Neuheit die Forschung besteht darin, dass die Bezeichnung von alten
belarussischen Essen und Getrinke zum ersten Mal gesammelt und beschrieben sind,
es wird die gegenstindlich-thematische Klassifikation der kulinarischen Lexik als
X1V, XVIIL Jh. vertreten, es wird die Bedeutung und die Etymologie einiger [.exeme
der alten belarussischen Sprache berichtet.

Die Ergebnisse die Forschung. Die analysierte gegenstindlich-thematische
Gruppe ist von 117 Lexemen in 36 Ausgaben der Ausgabe «I'ictapsiunsl cio¥mik
Oenapyckait mosb» (Minsk, 1982 — 2016) vertreten; zusammen mit den
phonematischen und grafisch-orthographischen Varianten — 208 Warter. Die
semantische und etymologische Analyse sind erzeugt. Fiir die -eigentliche
belarussische Lexeme sind die wortbieldunge Modelle, fiir entlehnte — die Quelle der
Entlehnung und nach Méglichkeit die primére Bedeutung bestimmt.

Das Gebiet der praktischen Anwendung. Die Ergebnisse der Forschung
konnen bei der Entwicklung der lexikographischen und lexikalogischen Probleme,
sowie beim Unterrichten davon nach der Charakteristik der Lexik nach der Herkunft
und der Aktivitit des Gebrauches verwendet sein. Die historisch-ethnographische
Ubersicht der belarussischen Kiiche und der Kochbiicher kann die vielfiltige
Nutzung in der kulturell-aufklarerischen Hinsicht haben.

Die Arbeit ist die Approbation bei den wissenschaftlichen Konferenzen
gegangen. Es gibt drei Verdffentlichungen nach dem Thema.



