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В статье представлен обзор перспективных направлений использования 
хитина и хитозана в различных отраслях биотехнологии. 

 
В настоящее время практическое использование природных 

полисахаридов, а также их разнообразных модификаций неуклонно растёт. 
Исследования роли углеводсодержащих биополимеров являются одной из 
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«горячих точек» современной биотехнологии и родственных научных 
дисциплин, объединенных под общим названием «Науки о жизни» или 
«Живые системы». Следует особо отметить такой природный полисахарид как 
хитин и его дезацетилированное производное – хитозан. За последние годы  
исследования этих полисахаридов стали отдельной отраслью науки, 
называемой «хитинологией» [9]. 

Успешному развитию фундаментальных и практических исследований 
хитина и хитозана в России, безусловно, способствовало создание в марте 
2000 года Общероссийской общественной организации «Российское 
Хитиновое Общество» (www.chitin.ru), под эгидой которого регулярно 
проводятся научные конференции.  

Важной особенностью хитина и хитозана является практически 
неограниченные возможности направленной химической и ферментативной 
модификации, что позволяет получать структуры любого молекулярного веса 
‒ от 1 000 000 Да вплоть до мономерных производных (путем химического, 
физического или ферментативного гидролиза) [3,4,6,10]. Наличие у хитозана 
свободной аминогруппы открывает широкие возможности  его химической 
модификации  с получением производных с самыми разнообразными 
группами [5]. И, наконец, путем определенных физико-химических 
воздействий существует возможность получения стабильных наночастиц 
(10‒100 нм) с дзэта-потенциалом от +40 до ‒40 мВ [11,12,13].  

Также следует подчеркнуть выраженную способность хитозана 
образовывать комплексы  с другими полисахаридами, белками, нуклеиновыми 
кислотами, меланинами. Это позволяет создавать полиэлектролитные 
композиты для адресной доставки лекарств, для переноса генетической 
информации, для удаления аллергенов из молочной сыворотки, для получения 
БАДов с экстрактами лекарственных растений. Следует также отметить 
использование хитозана в качестве радиопротектора, для очистки сточных вод, 
для удаления радионуклидов, для получения антикоагулянтов и создания 
эффективных раневых покрытий и медицинских имплантов [1,7,8].  

Работы выполнены при поддержке гранта РНФ (Соглашение № 16-14-
00046). 
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